
Château
Fontesteau
CRU BOURGEOIS DU MEDOC

AOC HAUT-MEDOC



Points Clefs

Cabernet Sauvignon
Merlot 

Vignoble de 20 Hectares

3ème année de Conversion BIO
Propriété Certifiée HVE 
Membre du SME de Bordeaux

Cru Bourgeois depuis 1932
Cru Bourgeois Supérieur depuis 2018

Propriété indépendante
Une équipe de 8 personnes

Compétences Export 
Equipe logistique habituée aux
exportations internationales



Un propriété
atypique 

A quelques kilomètres de Pauillac, le Château
Fontesteau est  implanté au cœur d'un
environnement naturel exceptionnel où la
biodiversité est reine. Autour d'un château du
XIIIième siècle, de son lac, et d'une forêt
d'essences variées, ce sont 
20 hectares de vignes en conversion vers
l’agriculture biologique et cultivés selon les
principes du développement durable. 
Le vignoble est pionnier dans l'agropastoralisme.  





Développement
Durable 

Pratique instaurée en 2017 avec
60 brebis qui patûrent au coeur
du vignoble.  

AGROPASTORALISME

Le vignoble est en 3ième année de
conversion vers l'agriculture
biologique. 

VITICULTURE BIOLOGIQUE

Parmi les pratiques vertueuses, l'eau du
lac est utilisée filtrée et traitée pour le
remplissage des pulvérisateurs.

GESTION DE L'EAU



VIGNOBLE : 65% Cabernet Sauvignon
                     35% Merlot

CHATEAU FONTESTEAU
CRU BOURGEOIS

Les présentations sont des outils de communication
pouvant servir de conférences.

FAIT SAILLANT N°2
CULTURE : Pratiques bio, désherbage mécanique,
couverts végétaux, écopâturage, épamprage,
preservation et plantation de haies champêtres. 

PRODUCTION MOYENNE : 100 000 bottles 75cl

AGE MOYEN DES VIGNES : 30 ans

VINIFICATION : pas de sulfitage à l'encuvage,
cuves thermo-régulées, délestages doux,
décuvage par strates. Vieillissement en
barriques de chêne français. 



2016

Presse et Récompenses
Château Fontesteau

2018

2017

2016

2015

Médaille d'Or Frankfurt International Trophy

Médaille d'Or Challenge International du Vin 2020

Médaille d'Or Gilbert & Gaillard

89/100 Vinous

Médaille d'Or Challenge International du Vin 2020

90/100 Wine Enthusiast

Médaille d'Or MUNDUS VINI
91/100 Wine Advocate



2016

Presse et Récompenses
Château Fontesteau

2014

2013

2012

2011

92/100

Médaille de Bronze Concours de Bordeaux

Médaille d'Argent MUNDUS VINI

88/100 Wine Advocate

Médaille d'Or Concours de Bordeaux

Médaille d'Argent Concours de Bordeaux



Contact

Lieu dit Fontesteau
33250 SAINT SAUVEUR - FRANCE

ADDRESSE

Marion COUSIN
commercial@fontesteau.com

E-MAIL

+33 (0)5 56 59 52 76
+33 (0)6 72 42 53 03

TELEPHONE

/in/marioncousin33/

instagram.com/chateaufontesteau

facebook.com/fontesteau

https://www.linkedin.com/in/marioncousin33/

